


»KONYA ILININ ILGIN
[LCESINDE
AFYONKARAHISAR-KONYA
YOLU UZERINDE ORHANIYE
MAHALLES] SINIRLARI
[CERISINDE BULUNMAKTADIR.



*TEMELI 10 EKIM 1977'DE
DONEMIN BASBAKAN
YARDIMCISI NECMETTIN
ERBAKAN TARAFINDAN
ATILMISTIR.KONYA [LININ
[KINCI SEKER FABRIKASI
OLARAK 28 ARALIK 1982
TARIHINDE DONEMIN
BASBAKANI BULENT
ULUSU'NUN KATILIMIYLA
ACILMISTIR.




=FABRIKA ESAS OLARAK SEKER
URETMEKTE VE DE BU URETIM
NETICESINDE AYRICA MELAS
VE PANCAR POSASI ELDE
EDILMEKTEDIR




= Agustos ay1 sonlarinda hasadina
baslanip islenmek uzere peyderpey
fabrikalara getirilen pancarlar
tartilarak on bir temizleme
isleminden gecirilerek toprak ve
camurlarindan buyuk olcude
ayrildiktan sonra silolara alinir.
Pancarin silolardan fabrikaya
ulasmasi kanallar vasitasiyla yapilir.

Pancarlar kanallardan basinc¢lh
suyla sevk edilirken topragindan
tamamen temizlenmesi yilkama
tesislerinden gecirilirler.



= Kanallardan basinch suyla

fabrikaya sevk edilerek
topragindan ve kumunda tamamen
arinmasi 1¢in yikama tesisinden
gecirilir. Topragiyla birlikte tim tas
ve kumundan da ayrilan pancarlar,
bir sevk bandiyla fabrikaya
alinarak pancar (bunkerlerine)
doldurulur.



_ "Bunkerlere alinan pancarlar

kesme makinelerinde
kiyimlara
doniistiirilir.Sonrasinda
banttan gec¢irilip haslama

teknesine alinirlar.



= Kiyim isleminden sonra ilk olarak doéniis
serbetiyle muamele goren sekerli kiyim,
diffiizyona sevk edilir. (Kiyimlardan serbet iireten
sistemlere diffiizér denir.) Diffiizérlerde sicak su
ile belirli bir siire islem géren kiyimdan, seker ve
bir miktarda yabanci madde suya geger. Sonugcta
sekerce zenginlesmis kiyimlar ham serbet olarak
isletmeye alinir. Sekeri azalmis kiyimlar ise
diffizérlerden sulu pancar posasi olarak cikartilir.
Sekerden ayrilmis olan kiyim sulu pancar posasi,
(Kuspe) preslerden gecirildikten sonra hayvan
yemi olarak degerlendirilir. Kiyimlarda sekeri

alinmasi 70° C sicaklikta ve 1 saatlik bir zamanda
gerceklesir. Koyu renkli sekerli su ( ham serbet )
ise haslama teknesinden c¢ekis yapilarak islem
goérmek uzere aritim tesislerine gonderilir.



=Aritim tesislerine gelen ham serbet icinde seker
disinda baz1 yabanci maddelerde bulunmaktadir.
Son asamada uretilecek olan Beyaz sekerin kalitesi
ve verimin arttirillmasi amaciyla ham serbetin
icerisinde bulunan yabanci maddelerden aritilmak
lzere yapilan islemlere serbet aritimi denir ve bu
islemler aritim tesislerinde gerceklestirilir.

= Serbet artimi ham serbetin kire¢ suti ve
karbondioksit gaziyla bir dizi 1isleme tabi
tutulmasiyla gerceklestirilir. Daha sona suzilerek
%12 — 15 seker iceren sulu serbet elde edilir.
Serbetin aritimiyla serbetin kristalizasyonunu
engelleyen maddeler serbetten uzaklastirilmis
olur. Serbet, aritiminin tamamlanmasi i¢in iki defa
daha karbonhidratlamaya tabi tutulur.



= Anitilan serbetin icerisinde fazla
miktarda su bulunmaktadir. Bu

_ suyun (Buharlasma istasyonunda)
bir kismi kaynatilarak u¢urulur ve
icerisinde yaklasik % 60 seker
bulunan ve igcerisinde daha ¢ok
kuru madde i¢eren koyu bir serbet
elde edilir. Daha sonra bu surup son

defa filitrasyon isleminden
gecirilerek pisirim istasyonuna
sevk edilir.



"Pisirimden once koyu serbet seker
ihtiva eden diger ara turinlerle
karistirllarak belli seker igeriginde
standart bir surup haline getirilir.
[cerisinde kristal halinde seker ve
seker dis1 maddeler bulunan bu surup
kristal vakum kazanlarinda pisirilir ve
kristal haldeki bu urine de (Lapa)
denir.



= Bol kristalli bu lapa, santrifiijlerde islenerek
kristallesmis seker surubundan ayrilir. Santrifiijler,
dikey eksen etrafinda dénen delikli silindirik
tamburlardan olusmaktadir. Hafif rutubetli olan bu
seker, kurutuculara alinarak burada buharla
1s1t1lmis sicak havayla isitilarak kurutulur ve kuru
kristal elde edilir. Kurutula bu seker eleklerden
gegcirilerek temizlenir. Temizlenmis ve kurutulmus
bu sekerin bir kismi kiip seker tinitesine
goénderilerek doner kaliph tamburlarda
sikistirilmak suretiyle kup seker elde edilir ve

ambalajlanir. Diger kismi ise 50 Kg'lik torbalara
doldurularak piyasaya verilmek lizere ambara
teslim edilir.



= Santrifiijde ayrilan ve pisirimin son
kademe urinu olan koyu kahverenginde,
akici, pekmez kivamindaki tatli maddeye
ise (Melas) denir. Iceriginde seker ve
azot, protein, vitamin vb. organik
maddelerce zengin Melas hayvan
beslenmesinde kullanilan degerli bir
sanayl hammaddesidir. Seker
fabrikalarinin iki 6nemli yan uriina olan
Melas ve Kiispe, belirli oranlarda

karistirilarak yine degerli bir hayvan yemi
olan (Melasli Kuru Kuspe) elde edilir.

Ulkemizde halen 8 Seker Fabrikasinda
kiispe kurutma tesisi mevcuttur.



P -FABRIKA GUNDE 6 BIN,YILDA

780 BIN TON SEKER
PANCARINI 130 GUNDE
ISLEYEREK 119 BIN TON
KRISTAL SEKER ELDE EDECEK
KAPASITEDE KURULMUSTUR.




*GUNUMUZDE
P MODERNIZASYON VE
OTOMASYON
FAALIYETLERI ILE GUNDE
8 BIN 100 TON SEKER
PANCARI ISLEME
KAPASITESINE
ULASMISTIR.




P . YILDA ORTALAMA 136 GUN

SURE ILE 1 MILYON 11 BIN TON
SEKER PANCARI ISLENEREK
GUNDE ORTALAMA 963 TON
YILDA ISE 131 BIN TON SEKER
URETILMEKTEDIR.




= FABRIKA 2018 YILINDA URETIM
TESISININ ESKIMESI
GEREKCESIYLE OZELLESTIRILMEK
I[STENMISTIR.FAKAT EKONOMIK
DALGALANMALAR NETICESINDE

OZE

LESTIRMED!

EN

VAZGECILMISTIR.ILGILI BILGININ
ALINDIGI HABERDE DEVLET
TARAFINDAN FABRIKAYA YENI
YATIRIMLAR YAPILDIGI
BELIRTILMIS OLUP FABRIKA
DEVLET KONTROLUNDEN
URETIME DEVAM ETMEKTEDIR.
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